LA VACA ROXA

Parrilla & Cocina Asturiana

NAVIDAD 2026

CELEBRACIONES CON
ALMA ASTURTANA




L BERNABEU

RESERVASORENSE@LAVACAROXA COM
AV, DE BRASIL 11, MADRID
91 016 59 06

MAR
TIERRA
Y BRASAS

L CHAMBERT

RESERVASCHAMBERI@LAVACAROXA COM
CALLE RAFAEL CALVO 40, MADRID
913 100 07 4

2 ESPACIOS FARA
COMPARTIR, CELEBRAR Y
DISFRUTAR DE LA COCINA

ASTURIANA CON IDENTIDAD
PROTIA

H

NAVIDAD 2026 CONSULTAR DISPONIBILIDAD ¥ OPCIONES DE MONTAJE




MENU TRASGU

= T A= / " - i
ENTRANTES
PARA COMPARTIR
Cecina de vaca con queso de cabra
le jamaon
Ensalada de tomates de mar Azul con tronco de
bonito en aceite

PRINCIPAL
A ELEGIR

Cachopo
Fritos de pixin con mayonesa de lima

GUARNICION

Patatas fritas

POSTRE

Sorbete de liman .

BODEGA -

UNA BOTELLA POR CADA DOS PERSOMAS i

Javier Sanz D.O. Rueda E . &.
Vino Rosado: 1)
Chivite Las Fincas
Vino Tinto:
Vina Salceda D. O Ca. Rioja

I A BTG POR PEHRCNA:
LaAPERITIVO DE CERYEZA
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MENU HORREO

ENTRANTES

PARA COMPARTIR

Chorizo a la sidra
Zamburina

de jamon

Pimientos del Bierzo asados con ventresca

PRINCIPAL

A ELEGIR
Solomillo del carnicero a
salsa a la pimienta

Entrana
Merluza de pincho a la sidra

a parrilla con

GUARNICIONES

Patatas fritas

POSTRE

Tarta de chocolate

BODEGA
UNA BOTELLA POR CADA DOS PERSDONAS

Vino Blanco:

La Val D.O. Rias Baixas
Vino Rosado:
Chivite Las Fincas
Vino Tinto:

Vira Salceda D. O Ca. Rigja

I A BTG POR PEHRCNA:

A PERITIVO DE CE

b
L9

i

¥

EF

'J

1,
1

()

(XY

im

A

r .

- 1 '.
-



MENU FUEU

ENTRANTES

PARA COMPARTIR

Matrimonio de chorizo y morcilla
Cecina de vaca con gueso de cabra

Croquetas crermos:

Pulpo a la gallega

PRINCIPAL
A ELEGIR
Lomo bajo de Angus, 300 gr.

Entrana
Merluza de pincho a |la sidra

GUARNICIONES

Patatas fritas y a la bras:

Ensalada templada de pimientos asados

POSTRE

Arroz con leche asturiano

BODEGA

UNA BOTELLA POR CADA DOS PERSONAS

La Val D.O. Rias Baixas
Vino Rosado:
Chivite Las Fincas
Vino Tinto:
Marqgues de Murrieta Reserva D.O Ca Rioja
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REFRESCO *"CATFE
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OPCIONES PARA
PERSONALIZAR
TU CELEBRACION

BARRA LIBRE PARA
DESPUES DEL EVENTO

1HORA - 20€ POR PERSONA
Marcas concertadas
Consultar marcas premium

2 HORAS - 30€ POR PERSONA
Marcas concertadas
Consultar marcas premium

A PARTIR DE 3 HORAS

COPAS SUELTAS
PARA GRUTPOS

PRECIO CERRADO
Marcas concertadas
B8€ POR PERSONA

Marcas premium
105€ POR PERSONA

SERVICIOS
ADICIONALES

JAMON IBERICO DE BELLOTA 100%
50€/Kg de jaman
120€ el cortador de jamon

INFORMACION i

Consultar
— FORMAS HORARIOS DE CONDICIONES
E— DE PAGO LOS ESPACIOS GENERALES

PRACTICA !

NAVIDAD

50% DE SENAL
Para confirmar la reserva

50% RESTANTE
El dia del evento

coMIDAS
Hasta las 1830 h

CENAS
Hasta la 1:00 h

O D OSs

L )5

Todas las consumiciones posteriores
a las comidas o cenas, o no pactadas,
se cobraran aparte segun

la carta del restaurante.

A partir de los tres dias naturales previos
a la celebracién del evento, cualquier
reduccion

en el numero de asistentes confirmados
estara sujeta a penalizacién,
facturandose el importe correspondiente.

PREECITOS TNELUTYENMN EL ITA



LA VACA ROXA

Parrilla & Cocina Asturiana

GRACIAS

POR CONFIAR EN NOSOTROS

“ Feliz Navidad 2026

LYR - BERNABEU GRUPO RAZA LVR - CHAMBERT
RESERVASORENSERLAVACAROXA.COM COMERCIAL@GRUPORAZA.COM RESERVACHAMBERIGLAVACAROXA.COM




